Un été plein de surprises

FICHE ATELIER D'ECRITURE — APPRENANT

NOM : oo Prénom & .o A partir

du niveau

A2

Pour commencer

1. Seul, lisez cet extrait.

Manon — Je peux l'ouvrir ?

Lucien — Oui, vas-y. C'est un carnet avec les recettes préférées de ta grand-mere.
Manon — Dis-donc, il y en a beaucoup.

Lucien — Oui. Ta grand-meére adorait cuisiner. La recette de la ratatouille est au début.

Scene 4, Acte 11, Un été plein de surprises.

2. Par deux, discutez.
Avez-vous déja mangé de la ratatouille ? Si oui, avez-vous aimé ?

Avez-vous déja cuisiné de la ratatouille ?

Se préparer

1. Par deux, lisez les ingrédients pour cette recette. Puis, réécrivez chaque mot en
gras pour l'associer a un ingrédient.

La ratatouille de maman

Ingrédients (pour 4 personnes environ)
500 grammes de tomates
350 grammes de courgettes
350 grammes d’aubergines
Un poivron vert et un poivron rouge
6 cuilléres a soupe d’huile d’olive
Un brin de thym
2 gousses d’ail

Un peu de poivre

Et un peu d’amour!
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2. Regardez les images. Puis, lisez les étapes et mettez un numéro pour les remettre
dans l'ordre.
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couper laisser mijoter
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assaisonner chauffer
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étape
Laissez mijoter (=cuire doucement) 45 minutes & petit feu.

Etape ....
A Uaide d’un couteau et d’une planche, coupez les tomates, les aubergines, les courgettes, les poivrons et
les oignons en morceaux.

Etape
Pendant ce temps, faites cuire les aubergines et les courgettes dans une autre poéle pendant 10
minutes. Puis, ajoutez-les aux autres ingrédients.

Etape ....
Enfin, assaisonnez avec du poivre, si nécessaire.

étape
Chauffez Phuile dans une poéle. Mettez les poivrons et les oignons.

Etape
Puis, ajoutez les tomates, Uail et le thym.

3. Choisissez

Dans cette recette, il y a combien d’ustensiles (ex : une poéle) pour faire la cuisine ?
(O Deux.
O Trois.
O Quatre.

Dans une recette, les verbes sont a quel temps / mode ?
(O Au présent de l'indicatif.
O Au présent de I'imprératif.

(O Au passé composé.
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Imaginer

Par deux, créez une recette spéciale pour Manon.
Manon est végétarienne. Elle n'aime ni les poivrons, ni les épinards, ni les bananes.
Ecrivez votre recette. Utilisez I'impératif.

La pour Manon
Ingrédients (pour ___ personnes environ)
4
Etape 1 Etape 4
Etape 2 étape S
Etape 3 Etape 6
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